
E Le bar à pâtes de Carmelo - Herstal

Q lebarapatesdecarmelo

Évènements
Faites de votre évènement (anniversaire,  
baptême, mariage, communion,...) une réussite 
avec nos buffets de pâtes à emporter !

3 CHOSES À NOUS COMMUNIQUER :

Comment 
ça marche ?

LA DATE ET L’HEURELA DATE ET L’HEURE
LES SAUCESLES SAUCES

LE NOMBRE DE PERSONNESLE NOMBRE DE PERSONNES

4

4

4

CONTACTEZ NOUS VIA MESSENGER
E LE BAR À PÂTES DE CARMELO - HERSTAL

LUNDI : 17H00 - 21H30 

MARDI : FERMÉ

MERCREDI : 17H00 - 21H30 

JEUDI : 17H00 - 21H30 

VENDREDI : 17H00 - 22H00

SAMEDI : 17H00 - 22H00

DIMANCHE : 17H00 - 21H30 

Pâtes à emporter 

Buffets pour vos événements

 Rue du Crucifix, 23 - 4040 HERSTAL

TÉL. 0493 88 88 61
MERCI DE BIEN VOULOIR COMMANDER PAR TÉLÉPHONE DÈS 17H00



Les classiques
Bolognaise maison : tomate, viande hachée porc/boeuf, persil............................................................. 8€
Crème jambon : crème, jambon à l’os, parmesan, persil............................................................................. 9€
4 fromages : crème, gorgonzola, mozzarella, parmesan, tallegio, persil.............................................10€
Carbonara : crème, lardons, oeuf battu, parmesan, persil.........................................................................10€
Campagnola : crème tomatée, lardons, champignons, basilic, ail........................................................12€
Arrabiata : tomate, chorizo, oignons, piments, basilic, ail..........................................................................10€
Crème tomate : crème tomate, basilic, ail......................................................................................................... 9€
Crème tomate poulet : crème tomatée, poulet, basilic, ail......................................................................11€

Le tour du monde
Pastaella (pour 2 pers.) : �crème safranée, fruits de mer, calamars, moules, scampis, poulet,  

chorizo, petits pois, poivrons, basilic, ail......................................................32€
Catalane : crème safranée, scampis, chorizo, poivrons, petits pois, basilic, ail.................................13€
Parisienne : crème, champignons, huile de truffe, basilic, ail..................................................................11€
Périgord : crème tomatée, poulet, champignons, huile de truffe, moutarde, basilic, ail................13€
New-York : crème, poulet, lardons, asperges, brocolis...............................................................................13€
Angolaise : bolognaise, crème, poulet, merguez, poivrons, oignons, basilic, ail.............................13€
Casablanca : crème tomatée, merguez, piments, cumin, basilic, ail.....................................................12€
Barcelona : tomate, chorizo, champignons, oignons, basilic, ail............................................................11€
Jamaïca : crème tomatée , poulet, ananas, curry, basilic...........................................................................12€
Siciliana : tomate, anchois, aubergines, poivrons, olives, câpres, basilic, ail...................................... 12€ 
Mexicaine : bolognaise, poivrons, maïs, haricots, petits pois, pili-pili, basilic, ail..............................12€
Ecossaise : crème, saumon fumé, brocolis, asperges, basilic, ail...........................................................13€
Zorba : crème tomatée, poulet, feta, olives, piments, basilic, ail..............................................................13€
Tzigane : crème, lardons, oeuf battu, poivrons, paprika, persil, ail.........................................................12€
Toscane : crème, jambon de parme, poireaux, haricots, gorgonzola, parmesan, ail.......................13€
Liégeoise* : crème, lardons, salade frisée, oignons rouges, vinaigre de framboise, moutarde.13€
Bali : crème, poulet, légumes croquants asiatiques, épices asiatiques, basilic, ail...........................12€
Djakarta : crème, lardons, légumes croquants asiatiques, épices asiatiques, pili-pili, basilic, ail...12€

L’air marin
Scampis : crème tomatée, scampis, basilic, ail...............................................................................................12€
Scampis Thaï : crème, scampis, épices asiatiques, pili-pili, curry, basilic, ail.....................................12€
Scampis du Chef : crème tomatée, scampis, courgettes, pesto, basilic, ail.......................................13€
Tartufo : crème, scampis, champignons, huile de truffe, basilic, ail.......................................................13€
Moules : crème tomatée, moules, courgettes, estragon, basilic, ail.......................................................12€
Moules aux lardons : crème tomatée, moules, lardons, courgettes, estragon, basilic, ail...........13€
Saumon : crème tomatée, saumon fumé, tomates cerises, oignons, basilic, ail................................13€
Calamars : crème tomatée, calamars, tomates cerises, piments, oignons, basilic, ail....................13€
Fruits de mer : crème tomatée, fruits de mer, tomates cerises, piments, oignons, basilic, ail......13€
Vongoles : huile d’olive, vongoles, tomates cerises, oignons, basilic, ail............................................13€
Abuelita : huile d’olive, vongoles, calamars, scampis, tomates cerises, oignons, basilic, ail........13€
Saint-Jacques* : crème, Saint-Jacques, basilic, ail, persil.......................................................................13€

Les gratinées
Herstalienne : bolo, crème, lardons, jambon, petits pois, champignons, basilic, ail......................13€
Penne du Chef : bolo, crème, jambon à l’os, champignons, parmesan, basilic, ail.........................12€
Standard : bolognaise, quatre fromages, pili-pili, basilic, ail.....................................................................13€
Chicon du Chef : crème tomatée, chicons, jambon à l’os, cheddar, estragon..................................13€
Mont-Blanc : crème, jambon, jambon de parme, fromage à raclette, champignons, ail...............13€
Tartiflette : crème, lardons, reblochon, oignons, basilic, ail.....................................................................13€

Les spéciales
Burrata : crème tomatée, burrata, pesto, basilic, ail......................................................................................13€
Nachos : bolognaise, sauce 3 fromages, poivrons, oignons, piments, basilic, ail............................13€
Chicon : crème tomatée, poulet, chicons, estragon, parmesan...............................................................12€
Jérôme : bolognaise, filet de crème, chorizo, merguez, piments, pili-pili, basilic, ail.......................13€
Catherine : bolognaise, crème, jambon à l’os, petits pois, parmesan, basilic, ail.............................11€
Boscaïola : tomate, jambon à l’os, champignons, olives noires, basilic, ail.........................................11€
Parmigiana : tomate, j. de parme, aubergines, roquette, balsamique, parmesan, basilic, ail......12€
Samiro : crème tomatée, poulet, champignons, brocolis, vinaigre de Xérès, feta, ail......................13€
Végé : tomate, champignons, brocolis, petits pois, tom. cer., courgettes, aubergines, ail.............12€
Maurane : crème tomatée, aubergines, mascarpone, parmesan, basilic, ail......................................12€
Brocolis : crème, jambon à l’os, brocolis, mozzarella, persil......................................................................10€
Kristina : crème, mascarpone, gorgonzola, jambon de parme, courgettes, basilic, ail..................13€
Basse-cour : crème, gorgonzola, poulet, poireaux, basilic........................................................................13€
Pesto : crème, roquette, pesto, basilic, ail.........................................................................................................10€
Boris : crème, lardons, oeuf battu, chicons, estragon, roquette, parmesan, persil............................12€
Luxure : crème, foie gras d’oie, jambon de parme, champignons, huile de truffe, basilic, ail......13€
Maya : crème, poulet, miel, raisins secs, moutarde, cannelle, basilic.....................................................12€
Laura : huile d’olive, jambon de parme, tomates cerises, roquette, pesto, basilic, ail......................12€
Poulet pesto : huile d’olive, poulet, aubergines, poivrons, olives noires, pesto, basilic, ail..........13€
Fany* : �huile d’olive, courgettes, menthe, olives noires, tomates cer., câpres, feta, basilic, ail....12€
Capone : huile d’olive, lardons, olives, champignons, câpres, tomates cerises, basilic ail............12€
Lorenzo : �huile, lardons, petits pois, câpres, olives, tomates cerises, courgettes,aubergines,  

champignons, parmesan, basilic, ail..............................................................................................12€

* sous réserve de disponibilité

Les suppléments
Parmesan (petit/grand)........................................ 1/2€
Poulet/merguez....................................................2,5€
Poissons..................................................................2,5€
Sauce (crème/tomate/bolognaise)......................... 1€
Légumes.................................................................... 1€
Chorizo/jambon/jambon de parme/lardons.2€
Gorgonzola/raclette/reblochon/fêta................ 2€

Huile de truffe........................................................... 2€
Pâtes SANS GLUTEN............................................. 2€
Crème SANS LACTOSE......................................... 2€
Burrata......................................................................... 5€
Ail/basilic/pili-pili..................................................0,5€
Gratinée au four....................................................... 2€

Nos desserts maison
Tiramisu traditionnel.................................................................................................................................................... 5€
Tiramisu spéculoos...................................................................................................................................................... 5€


